CAROZZI
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E' un fcur_mag;iu [0.0.P. a pasta molle, crosta lavata, prodotio della  casedficazione di
latte vaccing intere. Il peso medio di ogni forma & di ca. 2.2 Kg. Staglonatura di circa
40-50 giomni che gh conferiace un'aroma dedicate.

MEREDIEMNTI

Latte vaccing, sale, caglio (coadiuvante tecnologicn ). CONTIENE LATTE

La comparsa di muffe in superficse & segno del naturale processo di stagionatura. Si consigla quind
di non aspartane lotalments |a crosta, ma di raschiame leggermente la supericie.

CARATTERISTICHE

Materla prima: Latte vaceino intera.

Stagionatura: 5 setlimane, con maturazione centripita (dalfesiemo allintemao)

Peso prodotio finita: Pess medic kg 2,200 ca.

Consenazions: A temperature comprese fra +2/+5°C & consumaio in breve tempo.
Ehalfiife: Entre 45 gg. dal confezionaments

Prafiseo BEAKM: 2

Uso: Tipico formagalo da tavoeks; & pasta morblda, sapore dolon e delicalo con sfumaiuns
argmatiche

Conteolli: in lutfi i punii critici dedla produzicne, secondo il slstema HAGGP applicato, sl garantisce
Mdentificazione e |a rintracciabilitd del prodotio per ogni fasa di produziona.

PEZZATURA E INCARTI

Tipo Imballg Primario welna, pergamena vegetals
Tara kmballo Primarda: +5gr.+10gr.

Dxim. imballo Primaric:

Tipo Imballo Secondario; cartona da 4 forma jes e
Tara Imballo Secandario; 310 gr.

Cém.Imbake Secondario: cm 422 1.5, allezza om 13.5

Codice EAN: D010

Colli pier piano: T

Mumero di piani: f

Numeno Totale Colli; 4

Evsroapashet om 80 x 120
Pafleffirzaziong

Biezza Fallet: Alezza 05 em + 15 cm
Paso Fallet: Kg. 450 ca

CARATTERISTIEHE TIEROR GGICHE

“alon indicatia [imel} per cizscun oo

IFF R AT | MU TR CORAL |

Valon med riferilba 100 gr. di procotto

Uimidits 53,65 % Carica Microblia
Proteine 17,50 % Totale Omessa

Lipidi tedali 24,80 % Coliform| 3 30°C = 1.000 UFCrg
Carboidrali 0,50 % enchiarcice: ool < 1.000 UFCig
Caner .55 9%, Staffoonoous ourooss < 10 UFCHy
Cloruro di sadia 3,00 % Salmonella in 25 gr. Assente
it i L-B2—E rﬁmr;n:ﬁugmau In 26 gr.Aesants

Valora enargetics. 297 Keal [ 1230 kjoule
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